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Dans ce repère de bons vivants nous mettons à l’honneur le terroir savoyard

simplement avec des produits soigneusement sélectionnés directement auprès de
producteurs & paysans de notre territoire. 

Revenir à une façon de consommer plus naturelle & responsable afin de soutenir

une économie locale propre et respectueuse de la Terre, du Vivant & de L’Humain
est pour nous une priorité. 

Attachés à la gastronomie de notre pays, nous mettons également en valeur le
savoir-faire de vignerons engagés

à travers une cave à vin avec + de 400 références que nous vous invitons à
découvrir dans notre partie épicerie,

où vous y retrouverez les produits que vous pouvez déguster sur notre carte comme

le Pain au Levain Naturel de notre ami PIN-PIN, de la Moutarde de Savoie,
du miel de la vallée et bien d’autres saveurs locales.

PAIN AU LEVAIN NATUREL :  ARTISAN BOULANGER PINPIN - 74310 SERVOZ

BOEUF BRUNE DES ALPES & FROMAGES : FERME DE VALLORCINE - 74660 VALLORCINE

BOEUF ANGUS : FERME DE MANEGUET - 74440 TANINGES

BOEUF HERENS : FERME LES 3 TERRES - 74310 LES HOUCHES

FROMAGES : FROMAGERIE LA FRUITIERE - 74310 LES HOUCHES

LÉGUMES, FRUITS, AROMATIQUES :  GAEC SYLVIA & YANNICK VIRET - 74150 MARCELLAZ ALBANAIS

BOEUF / AGNEAU / PORC : ABATTOIR DU MONT BLANC - 74120 MEGEVE

BUNS À BURGER : MAISON BOURDILLAT - 74400 CHAMONIX

PORC & SALAISONS : MAISON BAUD - 74370 VILLAZ

PÂTES ARTISANALES : PATES COTÉ MONT BLANC - 74300 ARACHES LA FRASSE

ESCARGOTS : HELIX MONT BLANC - 74300 MAGLAND

CHOCOLAT & CAFÉ : SHOUKA- 74400 CHAMONIX

FROMAGE BREBIS : FERME CROETS MASTINS - 74310 LES HOUCHES

POISSONS : DU LÉMAN À L’OCÉAN - 74500 MAXILLY SUR LÉMAN

FRUITS DES SAVOIES : THABUIS - 74800 ARENTHON

BOEUF & PORC : FERME DE CHALLONGES - 74910 CHALLONGES 

LEGUMES SECS : MOULIN DU VERS PRÉ - 74150 VALLIERES-SUR-FIER

VOLAILLES :  LA MERE GAUD - 74140 BALLAISON
`

VOLAILLES : LES VOLAILLES DU SEMNOZ - 74600 SEYNOD 

NOS PRODUCTEURS DE COEUR



#ce soir on braise#ce soir on braise

TERRINE DE PAYS DU MOMENT & PICKLES MAISON 
· 14 € ·

TARTARE DE BOEUF DE LA VALLÉE
& TOMME DE BREBIS DES HOUCHES 

· 16 € ·

TRUITE DE SAVOIE FUMÉE, BLINIS MAISON
& CREME AUX HERBES

· 17 € · 
CASSOLETTE D’ESCARGOTS DE MAGLAND

EN PERSILLADE
· 6 : 8 € // 12 : 14 € ·

OS A MOELLE AUX CHAMPIGNONS DE SAISON
· 18 € ·

ASSIETTE DE JAMBON 36 MOIS SUR OS
DU MASSIF DES BORNES 

· 80g / 17 € ·

FARANDOLE DE FROMAGES DE LA VALLÉE
· 12 € ·

PLANCHE DE CHARCUTERIE DE LA MAISON BAUD
& FROMAGES DU PAYS 

· minimum : 2 personnes : 17 € pp ·

LES PRELIMINAIRES
seuls ou a plusieurs...

Des suggestions du moment sont sûrement disponibles,
demandez le programme !!!



ANDOUILLETTE DE LA MAISON BAUD 
· 14 € ·

FAUX-FILET DE MONTBÉLIARDE
élevée en Pays de Savoie 

· simple 180g : 17 € // double 360g : 32 € ·
JAMBON DU MONT-BLANC BRAISÉ AU MIEL

· 16 € ·

POISSON DE SAVOIE DU MOMENT
· 25 € ·

SALADE DU MOMENT
· 18 € ·

SAUCISSE DE COCHON AU MÈTRE DE LA MAISON BAUD · 25cm : 14 € // 50 cm : 22 € ·

BURGER DE LA BRAISE
Pain de la Maison Bourdillat, Steak de Montbéliarde à la �amme, Reblochon Fermier,Lard Paysan, Oignons, Pickles Maison, Salade, Mayonnaise à l’estragon· simple : 25 € // double : 29 € ·

LÉGUMES D’ANNECY GRILLÉS DE SAISON 
· 14 € ·

ANTI-GASPI !
Tous nos plats sont servis avec une salade.
Si vous n’en souhaitez pas, merci de nous l’indiquer !
Saviez-vous que 57% des salades vertes étaient jetées en France ? 

ON BRAISE ?!

SÉLECTION DE VIANDES DE NOS MONTAGNES
DANS NOTRE CAVE
(Agneau, Porc, Volailles & Boeuf maturé)
Tarif au Poids - Demandez le Programme BE
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Reblochonnade
Reblochon Fermier sélectionné par La Fruitière des Houches

· 24 € ·

Fondue de la Braise
Vacherin Fribourgeois, Abondance, Beaufort, Comté, Gruyère Suisse

· 26 € ·
MINIMUM 2 PERS.

 
(Servis avec Salade & Pommes de Terre) 

Accompagnez votre moment fromage avec une 
assiette de charcuterie de la Maison Baud

· 8 € ·

TU ME FAIS FONDRE...

SUR LE COTE
^

FRITES AUX POMMES DE TERRE
D’ANNECY 

5€

GRATIN DE LÉGUMES
DU MOMENT

6€

POLENTA  CREMEUSE
À L’ANCIENNE

6€

KETCHUP
BBQ 
MAYONNAISE
MAYONNAISE À L’ESTRAGONMOUTARDE DE SAVOIE

Spéciales :
REBLOCHON FERMIER : 4 € POIVRE VERT DE MADAGASCAR : 4 €CHAMPIGNON DE SAISON : 4 €

ENVOIE LA
SAUCE HO
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1 Sirop
Steak Haché & Frites Maison
1 boule de Glace

MENU ENFANT 
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13€

UNE PETITE DOUCEUR ?

Découvrez notre vitrine de desserts maison
et toujours de saison & LOCAL ! 


